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Las chavras dad Ernst Mayer. Una part dal proget innovativ da las famiglias Caviezel, Mayer e Mair chi prodiian
insembel prodots da Tschlin cun grond success.
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Ulia conferma d’esser siilla dretta via

Premi innovativ da la Migros per prodots da Tschlin

Andri Caviezel, paur da bescha
ed Ernst Mayer, paur da chavras
han survgni insembel culla cha-
scharia «Che Chaschdl» a Tschlin
iin premi d'innovaziun da la
Migros. Una grond’onur pels
trais affars ed eir iina conferma
da prodiier prodots tscherchats
da buna qualita.

NICOLO BASS

«Eu sun propcha siglida ill'auva fraida e
nus eschan its aint {in grond ris-chs,
declera Chatrina Mair da Tschlin, chi
ha fabricha insembel cun seis hom Pe-
ter Mair la chascharia «Che Chaschol»
a Tschlin. Sainza savair grond che chi
tilla spetta, ha ella cumanza l'on 2006
suot la direcziun da seis hom, chi'd es
daspo 2d.ons sigaomn.in-Samignun, a
far chaschdls specials cun lat da besch
e da chavra, Al listess mumaint han
las famiglias da paurs da Tschlin Ursi-
na ed Andri Caviezel e Rita ed Ernst
Mayer decis da fabrichar tina stalla cu-
miinaivia per raduond 150 beschs da
lat e listess bleras chavras a Tschlin. La
famiglia Caviezel es I'unica producen-
ta da lat da besch in Engiadina e la fa-
miglia Mayer es respunsabla per la
producziun da lat da chavra. [ls duos
paurs furnischan tuot il lat illa cha-
scharia indigena, ingio cha'l lat vain
elavura da Chatrina e da Peter Mair als
prodots intant cuntschaints in tuot la
regiun. «ll priim on vaina elavura 1,6
tonnas chaschol da besch e 2,2 tonnas
chaschél da chavras, declera Peter
Mair. Intant prodia la chascharia
«Che Chaschol» raduond 12 tonnas
chaschdl. E scha Chatrina e Peter Mair
quintan dal cumanzamaint da lur
chascharia, s'haja I'impreschiun cha
quai d'eira avant 20 ons. Perd quai
d'eira be avant quatter ons. «Il svilup
diirant quists quatter ons es stat
enormy, decleran ils duos signuns cun
plaschair.

Buna collavuraziun cun Bun Tschlin
Las incumbenzas tanter il pér sun de-
finidas cleramaing ed els duos as
cumplettan sco il punct sil «i» o per
dir illa lingua da signuns, sco la friitta
aint il joghurt. Chatrina Mair es la
persuna creativa chi'd es respunsabla
per l'apparentscha dal prodot e I'im-
ballascha. Peter Mair invezza sco si-
gnun versa e cun grond'experienza es
respunsabel pel gust e la qualita. Qui-
sta cumbinaziun es a la fin respun-
sabla pels prodots, sco chaschél da
besch illa terna, tschigrun 'l oli d'oli-
vas, camembert da chavra, Tschlinis e
chaschél fiimanta, feta da Tschlin e
mozzarela da bouv sulvadi (Biffel).
Infra pac temp s’han tuot ils prodots
etablits cun grond success e vegnan
vendiits in butias ed Hotels in tuot
I’Engiadina sco specialita engiadinai-
sa. Pro tuot il success giouva per Peter

Mair, chi lavura 80 pertschient in Sa-
mignun e 20 pertschient a Tschlin,
eir il 16 da producziun a Tschlin e la
collavuraziun cull’organisaziun Bun
Tschlin tina rolla centrala. «Nus vain
cumanza al dret mumaint e profita da
tuot la popularita da la biera da
Tschlin, da Bun Tschlin e natiiral-
maing eir dal cumiin da Tschlin», sun
tuots duos persvas. E listess nu vessan
Chatrina e Peter Mair ragiunt quel
success, scha'ls prodots nu fiissan da
buna qualita e nun invidessan cun lur
apparentscha professiunala da gnir
cumprats,

Niiziar las sinergias pussiblas

Eir siil marcha vain tut cogniziun da
la paschiun e natiralmaing dals pro-
dots innovativs. E la chascharia a
Tschlin es dvantada eir per visitas da
firmas e giasts da la Bassa iina splierta
turistica importanta per tuot la re-
giun. «D'inviern as survain pro nus eir
fondii da biera», declera Mair e confer-
ma seis plaschair d'esser in contact di-
rect culs giasts. Eir il contact culs duos
paurs indigens e furnituors da lat da
bescha e da chavra es fich stret ed els
badan il success dals prodots. «Noss
prodots sun etablits in in marcha da
nischa d'ota qualita», declera Mair, «e
perquai pudaina eir pajar iin bun
predsch' da lat». Quai fa plaschair eir
ad Andri Caviezel ed ad Ernst Mayer.

Premi innovativ da la Migros

Daspd trais ons surda la Migros
minch'on {in premi innovativ per
l'agricultura in muntogna. Il premi
2010 va cumiinaivelmaing als affars
paurils d'Ursina ed Andri Caviezel,
sco producents da lat da bescha, Rita
ed Ernst Mayer, sco producents da lat
da chavra, ed a Chatrina e Peter Mair,
cun lur chascharia «Che Chaschél» a
Tschlin. Las famiglias Caviezel e May-
er han fabricha avant quatter ons {ina
stalla cumiinaivla a Tschlin per 150
beschs e 150 chavras e portan tuot il
lat illa chascharia indigena, ingio
cha’l lat vain elavura a prodots da be-
scha e chavra. [l premi vain surdat als
2 avuost dals respunsabels da la Mig-
ros cun iina pitschna festa a Tschlin,

Ed els collavuran cun lur stalla cu-
miinaivla inua chi fa dabsogn e tiran a
niiz usche tuot las sinergias pussiblas.
Dinvestir in {ina stalla cumiinaivia e
da miidar lur gestiun paurila cum-
plettamaing stilla producziun da lat
da bescha e da chavra, nun es per
tuots duos paurs na statta iina deci-
siun simpla. Perd il success ha dat ra-
dschun a l'investiziun e la collavura-
ziun s'ha verifichada.

Accumplir glaviischs specials

Per lur innovaziun han las trais fami-
glias uossa survgni il premi innovativ
da la Migros per l'agricultura in mun-
togna. «Quai fa grond plaschair da
survgnir quist premis, declera Andri
Caviezel. Eir Ernst Mayer ha plaschair
da quist fat e per el es quai eir {ina con-
ferma d'esser siilla dretta via. Usche
important sco'l premi es per Peter Mair
eir tuot la publicitd ed el sperescha
uossa eir da pudair gnir in trattativas
per yender ils prodots a la Migros.

La fermezza da las trais gestiuns ed
impustiit da la chascharia Tschlin es
tenor Peter Mair da pudair accumplir
eir giaviischs specials da la cliantella e
da garantir prodots cha ingiin oter nu
prodiia illa regiun. «Causa cha nus
vain iin affar pitschen pudaina eir ac-
cumplir da tuottas sorts giaviischs
specials», es el persvas e declera pero
eir da rivar fingia davo quatter ons al
limit da las capacitats. «Nus stiibgiain
fingia vi da pitschens ingrondi-
maints», quinta’l, sainza vulair in-
grondir laffar massa ferm e tgnair
usché la specialita. Per Chatrina Mair
es eir important cha tuot la famiglia
glida pro e lavura ingio chi fa dabsogn.
«Sainza il sustegn da la famiglia nu
fiissa stat pussibel da fabrichar sii quist
affars, agiundscha ella. Ed a Peter Mair
plascha impustiit eir il contact per-
sunal cul prodot innovativ. «Quia
poss eu propcha amo lavurar a man e
cun sentimaint». Quai es eir la gronda
differenza tanter la pitschna chascha-
ria indigena e'l grond affar in Sami-
gnun cun tuot la producziun cun ma-
schinas. Eir Chatrina Mair es fich

satisfatta da sia lavur. «Eu poss prop-
cha esser creativa e prodiier alch chi fa
plaschairs, quinta ella cun emoziun.
Ed ella es persvasa d'avair fat il dret
pass cun siglir ill'aua fraida.

lis prodots da la chascharia «Che Chaschél» han survgnl @n premi

d'innovaziun da la Migros.
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